MUHENDISLIK FAKULTESI
GIDA MUHENDISLIGI BOLUMU
PROGRAMI
BIRINCIi YIL
BIRINCIi YARIYIL
NO |DERS ADI TEORIK UYGULAMA TOPLAM AKTS

1|Tirk Dili | 2 0 2 2
2|Yabanci Dil | 3 0 3 3
3|Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi | 2 0 2 2
4[Matematik | 3 1 4 6
5|Fizik | 2 1 3 4
6|Gida Mihendisligine Giris 1 0 1 2
7|Genel Kimya | 3 1 4 4
8|Teknik Resim 1 2 3 5
9[Seg¢meli ders | 2 0 2 2

TOPLAM 19 5 24 30

Secilecek dersler

Beden Egitimi 2 0 2 2

Guzel Sanatlar 2 0 2 2

Sehir ve Univesite Yasamina Uyum 2 0 2 2

Sinema Televizyon 2 0 2 2

Proje ve Risk Yonetimi 2 0 2 2

Ebru Sanati 2 0 2 2

Rusca 2 0 2 2

Yemek ve Pastacilik 2 0 2 2

Arapca 2 0 2 2

Etkili iletisim 2 0 2 2

ilk Yardim 2 0 2 2

Fotografcilik 2 0 2 2

Kalite Yonetimi 2 0 2 2

Sosyoloji 2 0 2 2

Girsimgilik 2 0 2 2




Geleneksel Seramik

Finansal Okur Yazarlk

Halk Oyunlari

Kisisel Gelisim

Cince

Bilim Tarihi
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Diferansiyel Denklemler

2

Sayisal Analiz

Gida Biyokimyasi

Termodinamik

Gida Analizleri-I

Segmeli Ders -l
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Seg¢meli Ders -1l

Mesleki Yabanci Dil

o

Technical Foreign Language

Universite havuzundan temel alan disindaki bir ders segilecektir.
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Gida Analizleri -Il

2

Genel Mikrobiyoloji

Kitle ve Enerji Denklikleri

Gida Miithendisligi Temel islemler

Gida Katki Maddeleri

Se¢meli Ders-IlI
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Seg¢meli Ders-lll

Isi ve Kiitle Aktarimi

o

Heat and Mass Transfer

Universite havuzundan temel alan disindaki bir ders segilecektir.
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Gida Mikrobiyolojisi-I

2

3

Akiskanlar Mekanigi

Enstrimental Analizler

Se¢meli Ders- IV

Se¢meli Ders -V

Se¢meli Ders -VI
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Se¢meli Ders -VII

WIWIERL|INININ

Wlwlwlw|w| w

B R I OIS

TOPLAM

Q| O|IO|IN|FR|FP| |-

Seg¢meli Ders- IV

Meyve ve Sebze Teknolojisi

[EY

Fruit and Vegatable Technology

Se¢meli Ders -V




Proses Uygulamalari-| 1 2 3 4
Fizikokimya 1 2 3 4
Miihendislik istatistigi 1 2 3 4
Analitik Kimya 1 2 3 4
Organik Kimya 1 2 3 4
Seg¢meli Ders -VI

Gida Biyoteknolojisi 3 0 3 4
Fermantasyon Teknolojisi 3 0 3 4
icecek Teknolojisi 3 0 3 4
Gida Kalite Kontrol 3 0 3 4
Geleneksel Gidalar 3 0 3 4
Seg¢meli Ders -VII

Gida Ambalajlama ilkeleri 3 0 3 4
Sogutma Teknolojisi 3 0 3 4
Malzeme Bilgisi 3 0 3 4
Gida Makinalari ve Ekipmanlari 3 0 3 4
Endustriyel Mikrobiyoloji 3 0 3 4
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DERS ADI
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UYGULAMA
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Gida Mihendisligi Tasarimi *

0

Sut Teknolojisi

Hububat Teknolojisi

Se¢meli Ders- XII

Se¢meli Ders -XII|

Se¢meli Ders -XIV
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Se¢meli Ders -XV
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Se¢cmeli Ders- XlI

Et Teknolojisi

[EN

Meat Technology




Seg¢meli Ders -XIII

Gida Toksikolojisi

Su isleri isleme Teknolojisi

igme Siitli Teknolojisi

Dondurulmus Gidalar Teknolojisi

Uretim Planlamasi

Gidalarda Katki ve Kalinti Analizleri
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Seg¢meli Ders -XIV

Endustriyel Yemek Uretimi

Fermente Siit Uriinleri Teknolojisi

Duyusal Analiz

Gida Pazarlama ve Satis Yontemleri

Miihendislik Yonetimi ve Halkla iliskiler

Gidalarin Raf Omriiniin Belirlenmesi
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Se¢meli Ders -XV

Mihendislik Ekonomisi

Enzim Bilimi ve Teknolojisi

Kurutma Teknolojisi

Gida Sanayisinde Yeni Gelismeler

Gida Reolojisi

Mikrobiyal Kalite Kontrol
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*Ogrencilerin; Gida Mithendisligi Tasarimi Dersini Alabilmeleri igin, ilk Dért Dénemdeki Derslerin Hepsini Almalari

ve Basarili Olmasi Sarti Aranir.
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Gida Muhendisligi Uygulamalari*

0

Et Uriinleri isleme Teknolojisi

Tahil Uriinleri isleme Teknolojisi

is Saglig ve Guvenligi-lI

Se¢meli Ders- XVI

Se¢meli Ders- XVII
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Seg¢meli Ders- XVIII
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Seg¢meli Ders- XVI

Sut Uriinleri isleme Teknolojisi

Dairy Products Technology

N
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Seg¢meli Ders- XVII

Fermente Uriinler Teknolojisi

Dondurma Teknolojisi

Peynir Teknolojisi

Gida Hijyen ve Sanitasyon

Kanatli Uriinler isleme Teknolojisi

Yeni Gida Uretim Teknolojisi
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Seg¢meli Ders- XVIII

Tibbi ve Fonksiyonel Gidalar

Uriin Gelistirme ve Optimizasyon

isletme Sanitasyonu

Kalite Yonetim Sistemleri

Toplu Beslenme Sistemleri

Miihen. Calismalarinda istatiksel Yontem.

insan Kaynaklari Yonetimi

Firin Teknolojisi ve Ekipmanlari

Hazir Yemek Teknolojisi

NININININININININ

(e} ol ol ol ol flol fol ol N

NININININININININ

vuiunnjiuniuiuiuniuniuiun

*Ogrencilerin; Gida Mithendisligi Uygulamalari Dersini Alabilmeleri igin, ilk Dért Dénemdeki Derslerin Hepsini

Almalari ve Basarili Olmasi Sarti Aranir.

GENEL TOPLAMLAR
TOPLAM TEORIK DERS SAATI SAYISI 120
TOPLAM UYGULAMA DERS SAATI SAYISI 40
TOPLAM SEGMELI DERS SAATI SAYISI 51
TOPLAM SEGCMELI DERS AKTS KREDISI 75
TOPLAM STAJ AKTS KREDISI 18

TOPLAM AKTS KREDISI

240




